Vi
 Menw Classiche

NEAPOLITANISCHE PIZZA

ﬂ .
Die klassisthe neapolitanische Pizza mit Tomaten-

sofe, Fior di Latte (Mozzarella), Pecorino, Parmigia-
no, frischem Basilikum und Olivenél extra vergine.

Provole e Pepe

Ein rauchiger Geschmack mit gerducherter
Provola, Tomatensofe, Pecorino, Parmigiano,
frisch gemahlenem schwarzem Pfeffer und
Olivendl extra vergine.

Mit neapolitanischer Salami vom Schwein, Toma-
tensof3e, Fior di Latte, Pecorino und Parmesan.

Auf Wunsch mit scharfem Chiliél.

Alterncmve Vegetc:rlsche

Passierte gelbe Klrsch'romorea

Fior di Latte und frischer Rucola.

Die ofenheiBe Pizza kommt auf ein
Holzbrett. Wir schneiden sie in sechs
Sticke, 6ffnen den Rand jedes Sticks mit
einer Schere, fillen ihn und rollen das Stiick
zur Rollizza. Eine Idee von Antonio Sane.



Alle blassischen

(e

Salsiceia e Frianielli

ltalienische Salsiccia, Friarielli (neapolitani-
scher Stangelkohl), geréucherte Provola,
Parmigiano und Olivendl extra vergine.

Tomatensofe, Fior di Latte, gekochter Schinken,
Champignons, Pecorino und Parmesan.

Vegetarische Variante: i mit Pilzen.

Tomatensof’e, Fior di latte, Parmaschinken,
Rucola und Parmesan.

Vegetarische Alternative: ./”tt
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